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DIRECTION GENERALE ADJOINTE ENVIRONNEMENT, CADRE DE VIE, ATTRACTIVITE
DIRECTION DU COMMERCE, DE L'ARTISANAT ET DU DOMAINE PUBLIC

PROCEDURE DE SELECTION PREALABLE
POUR L’'OCCUPATION DU DOMAINE PUBLIC COMMUNAL

POUR L’EXPLOITATION EXCLUSIVE D’UN LOT AU SEIN DE LA HALLE FERMEE DE LA PLACE CAMPINCHI
Procédure prévue a

I'article L2122-1-1 du code général de la propriété des personnes publiques. --------------

FORMULAIRE D’OFFRE

-------------- Joindre
a ce formulaire :
(1) Une note de présentation du projet commercial permettant d’apprécier la qualité de
I’offre et son adéquation avec la philosophie du projet global.
La note détaillera notamment la composition de I'offre de produits qui sera proposée a la
dégustation.
Elle présentera par ailleurs un budget prévisionnel sur 3 exercices prenant en compte
I’'amortissement du matériel.
La note détaillera en outre les modalités de stockage envisagées ainsi que les modalités
logistiques envisagées pour I'approvisionnement du lot. SiI'accés aux chambres froides est
souhaitée pour du stockage froid, la note devra préciser la surface ou le volume nécessaire
envisagée, les modalités de stockages (armoires, étageres, etc,..) ainsi que les
températures de stockage.
Enfin si le stationnement d’'un camion frigorifique est envisagé, la note devra le détailler
ainsi que les renseignements techniques sur le véhicule (dimensions, voltage de
raccordement, etc,..).

(2) Un état permettant d’apprécier la diversité des produits proposés (selon le
modele fixé par le présent formulaire) ;

(3) Un état permettant d’apprécier la qualité et I'origine des produits proposés
e Certifications ou labels utilisés
e Pourcentage de produits locaux

(selon le modeéle fixé par le présent formulaire) ;

4) Un projet d’aménagement du lot.
Seront fournis plan, esquisse et/ou photomontage du box. Sera également transmis

(5) Une note permettant d’apprécier le parcours et expériences professionnels
du candidat.



La ville d’Ajaccio se réserve le droit de demander la communication de tout état manquant, cité
ci-dessus.

Hétel de Ville - Avenue Antoine Serafini BP 412 - 20304 Ajaccio - Tél. +33(0)4 95 51 53 43 - www.ajaccio.fr
Date limite de réception des offres : le vendredi 19 juin (17h00)

CANDIDAT :
Nom, Prénom :

Agissant en qualité de représentant d’une société (nom de la société et adresse du siége social
/ n° SIRET)

Offre portant sur le lot (cocher la case correspondante) :
] LOT6 Comptoir gourmand

Signature (et cachet) du candidat



PARTIE (1) Une note de présentation du projet commercial permettant d’apprécier la qualité
de I'offre et son adéquation avec la philosophie du projet global.

La note détaillera notamment la composition de I'offre de produits qui sera proposée a la
dégustation.

Elle présentera par ailleurs un budget prévisionnel sur 3 exercices prenant en compte
I’'amortissement du matériel.

La note détaillera en outre les modalités de stockage envisagées ainsi que les modalités logistiques
envisagées pour I'approvisionnement du lot. Si 'accés aux chambres froides est souhaitée pour du
stockage froid, la note devra préciser la surface ou le volume nécessaire envisagée, les modalités
de stockages (armoires, étagéres, etc,...) ainsi que les températures de stockage.

Enfin si le stationnement d’un camion frigorifique est envisagé, la note devra le détailler ainsi que les
renseignements techniques sur le véhicule (dimensions, voltage de raccordement, etc,..).

% %k %k

PRESENTATION LIBRE

Stockage froid au sein de la zone technique
[ ] NON
[1 oul

Si oui : Température de stockage :
Si oui : surface nécessaire :

Si oui : modes de stockage (armoire, étagére, etc,....) :

L1
Ll

Stockage froid (camion frigorifigue) :
NON
oul

Puissance électrique :
[1 220v
[] 380V

Renseignements techniques sur le véhicule :
Longueur :

Largeur

PARTIE (2) Un état permettant d’apprécier la diversité des produits proposés.

*** Tableau
a renseigner par le candidat :



Liste des produits proposés a la vente Prix
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PARTIE (3) Un état permettant d’apprécier la qualité et I'origine des produits proposés

*** Tableau
a renseigner par le candidat :



Liste des ingrédients

Provenance des ingrédients

10

11

12

13

14

15

16

17

18

19

20

21

22

23

24

25

26

27

28

29

30

PARTIE 4 : Un projet d’aménagement du lot




* %k %

Seront fournis plan, esquisse et/ou photomontage du box.



PARTIE 5 : Une note permettant d’apprécier le parcours et expériences professionnels
du candidat.

* %k %

PRESENTATION LIBRE




